EXCLUSIVITE

Dégustation

Agréable, gouleyant et bien équilibré. Sur le fruit

Service : Chambré (19°)
Accord mets : viandes grillés, fromages, charcuterie
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Since 1739

CHATEAU

HAUT PINGAT

Appellation : Bordeaux

Terroir : sol argilo-calcaire

Cépages : Merlot 80% -
Cabernet Sauvignon 10%
Cabernet Franc 10%

Surface vignoble : 14 ha

Vinification : Traditionnelle en cuves inox
thermorégulées

Elevage : En cuves

Origine
Le Chéateau Haut-Pingat est une petite
familiale, située au cceur de |’Entre-deux-mers.

exploitation

Son vin est parfait pour toutes les occasions simples ou I'on

souhaite déguster un vin agréable et franc.
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