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DOMAINE DE
MAUCAILLOU

Appellation : Margaux

Terroir : Graves fines sur sols argileux
imperméables

Cépages : Cabernet Sauvignon 70%
Merlot 30%

Surface vignoble : 2,3 hectares
Vendanges : Mécaniques avec tri au cuvier

Vinification : Traditionnelle en cuves inox et
ciment avec contréle des températures

Elevage : 12 mois en barriques

Dégustation Origine

Couleur rubis profond et robe brillante. Le nez ne Domaine de Maucaillou, voisin du célébre Chéateau
manque pas de charmes avec des notes délicates de Siran, est tenu par deux sceurs. Avec une petite
fruits et de fleurs séchées. La bouche est a la fois surface (2,3 hectares) elles peuvent donc travailler
voluptueuse et puissante. Belle finale sur des tanins en bindme sur la propriété et leur vin n’a plus de
mdrs.

secret pour elles.

Service : Chambré (19°)
Accord mets : viande rouge, fromages
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